Cidre brut ou doux (75 cl) 7,5€ 2
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Martini {rouge ou blanc) 3€
Pastis 3€
Suze 3€
Porto 3€
Kir 3€
Communard 3€
Whisky 4.6 €
Cocktail maison 4,6 €
Kir royal 4,6 €
Biere pression Leffe 33cl 35¢€
Calvados 4.6 €
Cognac 4,6 €
Marc égrappé 4,6 €
Marie Brizard 4,6 €
Grand Marnier 4.6 €
Get 27 4,6 €

Poire Williams 4,6 €




Cocktail de fruits de mer (Mélange fruits de mer a la créme) 8 € %
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Restaurant Traiteur ,Le Coue rcn, ) Crépe sylvestre (poélé de champignons et légumes a la créme) 8 € [
409 avenue Jean Jaurés - 69 150 Décines el
Email de contact - Plan d'accés Baltic (Saumon fumé, créme a I'ail) g€ N
Tel: 04720200 58 -Fax : 04 720570 81 Crépe créole (émincé de poulet mariné au citron et colombo) 8 € 8
Port : 06 73 00 34 17 P P @
Provencale {Noix de pétoncle a la persillade) 8 € 5

Atlantide (Noix de pétoncle a la créeme) 8 € =

Qv C RE P ES RE PAS Qw Crépe Landaise (pomme de terre, foie de volaille, foie gras fondu) 9€

Grujamb (Gruyére jambon) 6€ 5¢€
Montagnarde (Oignons frits, gruyére) € 5€
Bayonnaise (Jambon cru grillé, oeuf au plat, gruyére et parmesan) 7€
Grenobloise (Gruyére, jambon, noix) 6€
Fermiére (OEufs au plat) 6€ 5€
Suissesse (OEuf, jambon, gruyére) 6€
Napolitaine (OEuf, jambon, gruyére, tomates) 6 €
Campagnarde (Pomme de terre, lardons, oeuf brouillé) 7€
Orientale (Viande haché aux 4 épices) g€ 7€
Forestiere (Champignons, persillade) 7€
Sous Bois {Champignons a la créeme) 7€
ltalienne {(Mozzarelle, tomates, basilic) 6€
Tarticrépe (Pomme de terre, reblochons, lardons) 8 €
Nantua (Béchamel, jambon, gruyére) 6 €
Chevrette (Fromage de chévre, ail, persil) 6€
Bergerac (Roquefort, cognac) 8 €
Poissonniere (Filet de sole au beurre) 8 €

Velouté (Filet de sole a la créme) 8€




Coco (Glace noix de coco, chantilly chocolat chaud) 7€
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Restaurant Traiteur Le Coueron

409 avenue Jean Jaurés - 69 150 Décines
Email de contact - Plan d'accés Ruche glacée (Glace vanille, Miel chantilly) 7€
Tél:0472020058-Fax:04720570 81
Port : 06 73 00 34 17

Maya (Au miel) 5€ 4€

Amarena (glace vanille, cerise amarena, chantilly) 7€
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Supplément chocolat chaud ou chantilly ou coulis de fruitrouge ................... 1€
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Suzette (Au sucre) 4€
Bronzée en chemise (Glace chocolat, chantilly) 7€
Negresco (Glace vanille, sauce chocolat) 7€
Colonel (Glace citron, Vodka) 7€
Crépe grand Marnier 6€
Crépe calvados 6€
Marronnier (Créme de marron) 5€
Crépetatin (Pommes chaudes et caramel) 7€
Crépe praline (éclats de praline...) 7€
Sabayon (fruits rouge et creme réduite) 7€
Normande (Pomme chaudes au sucre) 5€
Super normande (pommes chaudes sorbet pomme, calvados) 7€
Nutella 6 €
Nounours (Chocolat Chaud) 6€
Gourmande {(Pomme chaudes, créeme fraiche, cannelle) 7€
Forét noire (Glace chocolat, Rhum, chantilly, chocolat chaud) 7€
Mont blanc (Glace vanille, créme de marron, chantilly) 7€

Bailey’s (créme de marrons, glace vanille, créme de whisky chantilly) 8 €




Restaurant Traiteur Le Coueron

409 avenue Jean Jaurés - 69 150 Décines
Email de contact - Plan d’acceés

Tél: 0472020058 -Fax:04720570 81
Port : 06 73 00 34 17

&y SALADES & ENTREES &

Salade verte 4€
Salade Lyonnaise (croQtons, lardons oeufs) 75¢€
Salade grenobloise (jambon, noix, gruyére) 7.5€
Salade ltalienne (tomate, mozzarelle, basilic, jambon cru grillé) 75¢€
Salade grecque (tomate, feta, concombre, oignon) 7.5€
Salade aux foies de volaille 7.5€
Salade du Jura (jambon, gruyére fondu) 7.5€
Salade du berger (fromage de chévre fondu) 7.5€
Salade au croustillant de fromage 7.5€
Salade aux noix de pétoncles (tiedes) 8.5€
Salade de Norvége {(émincé de saumon fumé) 8.5€
Salade du Couéron {cro(tons, lardons, foies dae volailles, oeuf) 8.5€
Jambon cru de montagne 10€
Assiette de charcuteries variées 11 €
Saumon fumé a la créme citronnée 12 €
Saumon fumé mariné au citron et a I'aneth 12€

Foie gras maison au sel rose de 'Himalaya 13 €
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Cassolette de pétoncles forestiere 15 €

Restaurant Traiteur 'Le Couercn, ) Origami de cabillaud, St Jacques et écrevisses Sauce 15¢€
409 avenue Jean Jaurés - 69 150 Décines fine au porto blanc

Email de contact - Plan d’accés
Tél:0472020058-Fax:04720570 81

Port : 06 73 00 34 17 a NOTRE CAVE Qv

Vin rouges 75 ¢l
Vins des cotes du Rhéne
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Domaine des Jonquiéres 14 €

Crozes Hermitage » 16 €
Noix d'entrecote au grill o5 Saint joseph « cave de saint Désirat » 19 €
Noix d’entrecdte aux morilles 17,50 €
Noix d’entrecdte sauce roquefort 16 € Vin du beaujolais 75 ¢l
Noix d’entrecote sauce au poivre 16 € Saint amour « domaine Barbelet » 19€
Noix d’entrecote sauce Sylvestre 17,50 €

Vin blanc 75 ¢l

Carpaccio de boeuf 14 €

Macon « viré clissé » 18 €
Brochettes de poulet that 13€

Entre deux mers Domaine des Lindarets 18 12€
Escalope de foie gras Poélé aux pommes 18 €
Aiguillettes de volaille a la créole 14 € \in rosé 75 cl
Aiguillette de volaille a la creme 14 € Cotes du Rhone domaine martinet 10 €

Nos viandes sont toutes d’origine UE ou Argentine Rosé de Provence 14 €
. Vin en pots 46 cl

Sole meuniére 14 €

Cotes du Rhone rouge 6 €
Pavé de saumon a l'antillaise 14 €

Vin blanc 12° 6€
Pavé de saumon au beurre blanc 14 €

Vin rosé 12° 6€
Tournedos de thon a la plancha 14 €
Filet de poisson a la plancha nature 15 €

Noix de pétoncles a la persillade flambées 16 € Champagne Brut la bouteille de 75 ¢l 36 €




